Anni Kaser rdt zur Vorsicht:

Augen auf beim Kauf von Futtermitteln
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Auf dem richtigen Weg

ntensive und ereignisreiche Monate haben wir
hinter uns: Nicht nur die Gebietsversamm-
lung mit rund 420 anwesenden Mitgliedern,
sondern auch dieVollversammlung bildeten die
Hdéhepunkte in unserem durchwegs positiven
Genossenschaftsjahr. Die schlechte Stimmung
auf der Lebensmittelmesse CIBUS, die aktuelle
Marktlage und auch die Entwicklung auf dem
Milchmarkt deuten jedoch darauf hin, dass das
heurige Jahr etwas schwieriger werden wird. Mit
unseren innovativen und auch neuen Produkten
wollen wir dieser Stimmung entgegenwirken und
uns von den Mitbewerbern unterscheiden. Vor
allem wollen und miissen wir unseren Betrieb
so kostenglinstig wie maglich fiihren. Ich bin
Liberzeugt, dass wir auf dem richtigen Weg sind
und auch die schwierigeren Zeiten erfolgreich
meistern werden. Ich wiinsche viel Freude beim
Lesen des neuen Brimi-Kuriers und den Bauern

eine gute Heuernte.
Klaus Faller, Obmann

Richtige Entscheidung:
Hansjorg Winkler ist Bauer aus
Uberzeugung
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40 Kilogramm Konsummilch verbraucht jeder
Italiener pro Jahr im Durchschnitt.

V:elﬁzlt:ger Frisch-
milchmarkt

Zwischen 15 und 25 Prozent der gesamten Milchprodukti-
on wird weltweit zu Konsummilch verarbeitet und bildet
somit einen riesigen Absatzmarkt. Der durchschnittli-
che Jahreskonsum betragt in Osterreich rund 8o Kilo,
in Italien rund 40 und in Deutschland rund 60 Kilo pro
Person. Wieviele Liter Milch die Stdtiroler Blirger trin-
ken, ist nicht genau erhoben worden, schatzungsweise
sind es rund 75 Kilogramm und Person pro Jahr. Fakt ist,
dass die Sudtiroler Milchhofe und Sennereien 12 Prozent
der angelieferten Milch zu Frisch- oder Haltbarmilch
verarbeiten. Zu bedenken ist dabei aber auch, dass die
haltbare Milch nicht nurin Stdtirol verkauft wird und
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BRIMI THEMA

Die
Preise
wurden
Mitte Mai
im Raum
Brixen
erhoben.

MILCHPREISE

Ladenverkaufspreise

fiir Konsummilch pro Liter

ASPIAG

Frischmilch ,Latte Fior di Malga“ 0,79 €
Despar ,PIU" (teilentrahmt) . 1,09€
Brimi Frischmilch ... . 129€
POLI

Primia Frischmilch (PET-Flasche) .. .. 0,99€
Primia teilentrahmt (PET-Flasche) 1,09 €
Primia Vollmilch (PET-Flasche) 119€
Brimi Frischmilch ... 129¢€
LIDL

Latteria Vollmilch 0,95 €
Latteria teilentrahmt ... 0,89¢€
MilbonaVollmilch ... 079¢€
Milbona teilentrahmt 0,75 €
EUROSPIN

Latte LandVollmilch ... 085¢€
Latte Land teilentrahmt 0,79 €

der Ab-Hof-Verkauf auch eine Rolle spielt. Ebenso wird
neben Sudtiroler Milch auch Milch aus anderen Regio-
nen und Landern in unseren Geschdften angeboten.

Zukiinftiger ,Kampfartikel”

Die Brimi verarbeitet rund drei Prozent der angelieferten
Milch zu pasteurisierter Frischmilch und 0,5 Prozent zu
UHT-Milch. Unser Ziel ist es, dass Frischmilch in unserem
Milcheinzugsgebiet konsumiert wird. Uberregionale
Milchverkaufe sind nicht von strategischem Interesse,
auch weil die Gewinnspannen bei Konsummilch niedri-
gersind als bei Mozzarella. Die Konsummilch wird sich
zunehmend zu einem ,Kampfartikel” entwickeln, da
auch die Herstellung unproblematisch verlauft.

Gesunde Frischmilch

Die traditionell hergestellte Frischmilch wird fur 20
Sekunden bei 72 Grad schonend erhitzt. Nach diesem
Verfahren halt die Milch sechs Tage. Die ESL-Milch (,ex-
tended shelf life") hingegen liegt in ihrer Haltbarkeit
zwischen der Frisch- und der H-Milch. Die ESL-Milch
wird pasteurisiert und anschliefend mikrofiltriert. Dabei
fangen spezielle Filtersysteme die Bakterien, die sichin
der Milch befinden, auf. Eine weitere Methode, ESL-Milch
herzustellen, ist das Erhitzen auf 85 bis 127 Grad fur ein bis
vier Sekunden, dann halt die Milch bis zu vier Wochen.
Die H-Milch wird fur eine bis vier Sekunden bei135 bis 150
Grad ultrahoch erhitzt und halt sich dann go Tage lang. Im
Gegenteil dazu wird die pasteurisierte Milch wesentlich
schonender behandelt und schmeckt frischerals langer
haltbare Milch. Da der Anteil anVitaminen und anderen
Vitalstoffen in der Frischmilch am hochstenist, gilt diese
als vollwertigere Milch. Die Brimi hat sich entschieden,
ausschlieRlich diese Sorte von Frischmilch herzustellen.

Das steigende Angebot der ESL-Milch ist fir uns eine
zunehmende Herausforderung, da diese billigere Milchin
anderen Regionen mit geringen Kosten produziert wird.
Aufgrund der langeren Haltbarkeit haben die Kunden
auch weniger Probleme mit dem Ablaufdatum.

Steigender Spezialmilch-Markt

Neben der klassischen Vollmilch, die 3,7 Prozent Fett
aufweist, wird mittlerweile Milch auch mit Kalzium,
essentiellen Fettsauren wie Omega-3-Fettsauren oder
Vitaminen angereichert. Auch laktosefreie Milch fin-
det man vermehrt in den Regalen. Neuerdings gibt es
auch Konsummilch mit einem Zusatz an Ballaststoff.
In Osterreich hat die Heumilch eine groRe Bedeutung,
wahrend bei uns diese Spezialmilch keine groRe Rolle
spielt. Eine sehr erfreuliche Entwicklung sieht die Brimi
jedoch bei der Bio-Milch, die bereits einWachstumvon 20
Prozent aufweist. Die Brimi stellt neben der klassischen
Brimi-Vollmilch, der Bio-Milch und der teilentrahmten
Frischmilch auch Milch aus Groden (Marke Gherdeina) her.

Unterschiedliche Milchpreise

In Sldtirol kostet ein Liter pasteurisierte Frischmilch
1,29 Euro. Auslandische Milch kann der Konsument
bereitsab 0,79 Euro pro Liter erwerben. Generell kostet
die Frischmilch aus Osterreich oder Deutschland um
rund 20 Prozent weniger als die einheimische Milch.
Im restlichen Italien liegen die Preise in der Regel um
rund 20 Prozent tiber dem Sidtiroler Milchpreis. Diese
Unterschiede lassen sich aber allein durch die verschie-
denen Milchpreise, die an die Bauern gezahlt werden,
nicht erklaren. Eine Rolle dabei spielen auch die Logis-
tikkosten und die Gewinnspanne des Handels.

Gutes Image

Die Sudtiroler setzen vor allem auf den Konsum von
pasteurisierter Frischmilch in der klassischen Kartonver-
packung.Auch wenn inden Sldtiroler Supermarkten bil-
ligereauslandische Milch in den Regalen steht, so greifen
Herrund Frau Stdtiroler doch lieber zur heimischen Milch.
Dies kann dem guten Image und der sehr guten Qualitat
der Sudtiroler Milch zugeschrieben werden. Genau aus
diesem Grund hoffen wir, dass unsere heutigen Kunden
auch morgen noch zur Brimi-Frischmilch greifen. «

Willi Tauber,
Geschaftsfihrer




BRIMI INTERVIEW

Annemarie Kaser, Direktorin des Sennereiverbandes Sudtirol, appelliert
an alle Bauern, beim Kauf von Futtermitteln besonders vorsichtig zu sein.
Nur dadurch kann eine ausgezeichnete Milchqualitdt garantiert werden.

., Flitterun

Frau Kaser, warum ist es wichtig, beim Kauf von Fut-
termitteln die Augen offen zu halten?

Das Bedurfnis der Konsumenten, gesunde und gentechnik-
freie Produkte zu kaufen, wird immer grofer. Da die
Milch haufig die Grundlage fiir Lebensmittel bildet, muss
diese hochwertig sein. Um ein gesundes Endprodukt zu
garantieren, darf weder bei der Futterung noch bei der
Produktion Gentechnik eingesetzt werden.

Welche Rolle spielt dabei der Bauer?

Der Milchlieferant ist zweifelsfrei das wichtigste Glied
in der Kette. Die Futterung ist das A und O, um eine
ausgezeichnetet Qualitat der Milch zu erhalten. Das
Futtermittel muss geprUft sein und alle Voraussetzungen
des Sennereiverbandes erflllen —andernfalls kann der
Molkerei groRer Schaden zugefligt werden.

Welche Voraussetzungen sind das?

Wichtig ist, dass Kraftfutter und Bio-Futtermittel, die
Soja, Mais oder Raps enthalten, vom Sennereiverband
zugelassen sind und die Lieferanten der Futtermittel
und des Kérnermais eine Vereinbarung mit dem Sen-
nereiverband unterzeichnet haben. Auch mussen die
Etiketten des Futters aufbewahrt und bei Kontrollen
vorgezeigt werden konnen. Sollte der Bauer Silomais
zukaufen, muss die Herkunft und die Gentechnikfreiheit
nachgewiesen werden. Wenn er den Silomais selbst
anbaut, muss beim Kauf des Saatgutes der Vermerk
.gentechnikfreie Ware" auf der Rechnung aufscheinen.
Falls bei einem Mineralfutter Zusatze wie Mais, Soja,
Raps oder deren Derivate enthalten sind, muss auch das
Mineralfutterin der Liste der zugelassenen Futtermittel
eingetragen sein und die Lieferanten eine Vereinbarung
mit dem Sennereiverband unterzeichnet haben.

Was passiert, wenn der Bauer sich nicht daran hdlt?

Sollte nicht zugelassenes Kraftfutter oder Mineralfutter
am Hof gefunden werden, erfolgt nicht nur eine so-
fortige Liefersperre, sondern auch ein Qualitatsabzug
von 10 Cent pro Kilogramm Milch berechnet auf die
Monatsmilchmenge. Wir mussen die Bauern fir eine
gentechnikfreie Fltterung sensibilisieren, um so das
gute Image der Milchwirtschaft beizubehalten. Es ist
wichtig, dass die Bauern beim Ankauf von Futtermittel
einmal mehr hinsehen, um Schaden fur sich und die
Genossenschaft zu vermeiden. «

A

g ist das

und O
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INFORMATION

Liste der derzeit zugelassenen
Futtermittelfirmen:

* Rieper AG

* Landwirtschaftliche Haupt-
genossenschaft

* Beikircher Griinland

* Silbernagl Paul & Klaus

* Meraner Muhle

» Raggio disole

e Tg

e Sivam

* Veronesi Verona

 Natcor mangimi

* Progeo mangimi

* Cargill (Marken Purina und
Agridea)

» Tecnozoo

* Silbernagl Urban (nur fur
ausgewahlte Produkte)

* Kuhservice (nurfur
ausgewahlte Produkte)

* Inexo (nur flr ausgewahlte
Produkte)

* Trouw nutrition Italia (nur
furausgewahlte Produkte)

* Invaso GmbH (nur fur
ausgewahlte Produkte)

 Unser Lagerhaus WHG,
Innsbruck



E in typischer Arbeitstag in der Brimi-Produktionsab-
teilung hat die meiste Zeitim Jahr keinen Anfang und
kein Ende. Die 70 Mitarbeiter der Abteilung stellenin drei
Schichten rund um die Uhrinsgesamt 113 verschiedene
Artikel her. Trotzdem konzentriert sich das Geschehen
vor allem auf die Stunden am Tag.

Die Bereichsleiter, die Schicht- und Abteilungsverant-
wortlichen klaren in regelmaRigen Teamsitzungen ab,
anwelchem Punkt die Produktion aktuell steht, wie weit

Produktpalette:

* 14 Mozzarella-Formate: 4 Kugelformate, 2 kleine Formate zu
7.5 und 25 Gramm, 5 Stangen- und 3 geschnetzelte Formate

* 5 Ricotta-Formate: 200 g, 250 g, 1500 g und 10 Kilogramm

* 5 Butter-Formate: 125 g, 175 g, 250 g 1000 g und 8 kg

* 3 Frischmilch-Varianten: o5 Liter, 0,75 Liter, 1und 10 Liter;

* 4 Frischsahne-Varianten: in 0,2 Liter, 0,5 Liter, 1und 5 Liter

Die Anzahl der erzeugten Artikel erhoht sich auf 113, da neben den
konventionellen Artikeln auch Bio- und Light-Varianten hergestellt
werden. Zudem arbeitet die Brimi bei Mozzarella nach zwei ver-
schiedenen Verfahren: Zitronensaure-Verfahren und naturliche
Sduerung.

Die Brimi-Tanksammelwagen bringen tdaglich mehr als
200.000 Liter Milch von den Bauernhdfen in den Milchhof.
Auf der anderen Seite werden neben vielen anderen
Produkten jeden Tag rund 50 Tonnen Mozzarella auf LKWs
verladen und zum Verkauf abtransportiert. Dazwischen
steckt sozusagen das Herzsttick der Brimi: die Produktion.

Am Anfang war
die Milch ...

laufende Projekte fortgeschritten sind und wie der Plan
fur den kommenden Tag aussehen soll. Jede Abteilung
wird genau angewiesen, welche Mengen sie in welcher
Zeit herstellen muss, von der Pasteurisierung tuber die
Produktion, Fertigung bis hin zu den Abfullmaschinen.
Bereichsleiter Karl Marcher ist seit eineinhalb Jahren bei
Brimi und aufgrund seiner beruflichen Vorgeschichte bei
Senni, Mila, Milkon und der Schaukaserei Toblach sehr
erfahren auf seinem Gebiet. ,Wir mussen die Produktions-
undArbeitsplane standiganpassen, weil sie sichmehrmals
tdglich andern kénnen, wenn Kunden beispielsweise
Bestellmengen verandern oder neue Bestellungen her-
einkommen", erklart Marcher. Anders als bei Frischmilch,
Ricotta und Butter gibt es beim Hauptprodukt Mozzarella
keinen Produktionsstart und kein Produktionsende; die
Maschinen laufen praktisch durchgehend, und soist es
die Herausforderung seiner Mannschaft, auch wahrend
des Produktionsprozesses diesen standig entsprechend
der Auftragslage anzupassen. ,Dank der Flexibilitat und
Kompetenz unserer Mitarbeiter meistern wir immer
wieder auch Stresssituationen”, betont Marcher.

Eine besondere Rolle spielen dabei die Abteilungsverant-
wortlichen und Schichtleiter, die dafiir zustandig sind,
dass die richtigen Leute an den richtigen Maschinen
stehen, diese richtig bedienen und die richtigen Men-
gen der jeweiligen Artikel in einer bestimmten Qualitat
produzieren. Neben den Schicht- und Abteilungsleitern
gibt es noch Bereichsleiter fur die interne Logistik, die
Produktionsplanung, Qualitatsmanagement, Qualitats-
wesen sowie Technik und Instandhaltung.



Karl Marcher,
Bereichsleiter
. = der Produktion

Den 70 Mitarbeitern als wichtigste Glieder der Brimi-
Produktionskette steht ein imposanter Maschinenpark
zurVerfligung. Daist zundchst die Pasteurisier-Anlage
mit einer Stundenleistung von 35.000 Litern. Zum Zwi-
schenlagern der Milch in den verschiedenen Fettstufen
und derTrennung von Bio-und normaler Milch stehen
35 Tanks in den Produktionshallen, die zwischen 2.000
und130.000 Literfassen. Sechs Kasefertiger mit einer
Kapazitdt von 10.000 bis 15.000 Liter pro Stunde ver-
arbeiten die Milch, bevor sie tber die Produktions- und

DIE PRODUKTION IN BILDERN

Die neuen Milchzentri-
fugen zum Entrahmen und
Einstellen der Milch
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Die Mozzarella-Stangen
werden in die Tiefzieh-
maschine eingelegt

Von der Steuerwarte des
Maschinenraums aus werden
die Anlagen gesteuert

Die Becherware ,Minis"
in einer der AbfUlllinien

BRIMI INTERN

Die Verantwortlichen fiir die Produktionsabteilung und die
Schichtleiter, von links: Karl Marcher, Helmuth Oberhauser,

Georg Rauter, Thomas Unterweger, Giinther Niederstatter,
Urban Rungger, Michael Oberhollenzer, Josef Gruber

Filiermaschinen in eine der18 Abfullmaschinen gelan-
gen. Wir arbeiten kontinuierlich an der Optimierung
des Maschinenparks und der Technologie®, erklart Karl
Marcher. ,Ziel ist es, mit weniger Ressourcen noch effi-
zienter zu arbeiten, mehr Milch und hohere Qualitatin
weniger Zeit zu verarbeiten.” Letztlich bedeutet dies, dass
maoglichst bei geringeren Kosten hohere Absatze erzielt
werden kénnen und somit eine groRere Gewinnspanne,
so dass den Mitgliedern der Genossenschaft ein hoher
Milchpreis ausgezahlt werden kann. «

PRODUKTION

—

Die Kase- und Mozarella-
Herstellung beginnt bei den
Kasefertigern. Im Bild ein
neuer1s.000-Liter-Fertiger

Das Fillen der Kartone erfolgt auto-
matisch, die Kartone werden noch kon-
trolliert und auf Paletten geschichtet

Das Ausformen der filierten
Kasemasse erfolgt mit
speziellen Aluminiumwalzen.

Am Ende des Produktionspro-

zesses werden tdglich mehrere
hundert Paletten in einen
Tiefkiihltunnel eingelagert. Dann
geht'sabin den Verkauf ...

/




BRIMI INTERN

Vollversammlung

Wiejedesjahr, fand auch heuer die Vollversammlung der Brimi im
Haus Voitsberg in Vahrn statt. Erstmals wurden die Zahlen des

besonders gut verlaufenen Jahres den rund 300 Mitgliedern an einem Freitag
Abend prasentiert — die Bilanz wurde dabei einstimmig genehmigt. Pramiert
wurde Michael Falk aus Terenten (im Bild) fr die vorziigliche Milchqualitat,
die er20m anlieferte (Glitezahl 98,26). Ein Buffet der Bauerinnen ausVahrn
rundete die Vollversammlung ab. «

Brimi bei Fachmesse in Zu Besuch bei
Parma Brimi

Anfang Mai prasentier- Zehn Gruppen besichtigten heuer bereits die
te sich die Brimi zum Brimi! Sie konnten sich nicht nur ein Bild Gber
siebten Mal auf einer die Produktion machen, sondern auch uiber die
der bedeutendsten ita- gesamte Struktur und Abldufe des Betriebes.
lienischen Lebensmit- Immer wieder freut sich die Brimi, Interessierte
telmesse, der ,Cibus” begriiften zu durfen. Im Bild GroRhandler aus
in Parma. Dem Fachpublikum werden dort nicht nur die neuesten Deutschland, die bereits seit Jahren Kunden der
Produkte prasentiert, sondern auch Losungen flr Verarbeitung und Brimi sind, bei der Betriebsbesichtigung. «
Verpackung von Lebensmitteln vorgestellt. Gleichzeitig hatte unsere
Verkaufsmannschaft Gelegenheit sich mit wichtigen Kunden zu treffen
und neue Kundenbeziehungen zu knupfen. «

Milchauszahlungspreis
in Stidtirol
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Produkte wurde das
Brimi-Sortiment
erweitert: Die Bio-
Ricotta ist bereits

seit Anfang Mai
erhaltlich, wahrend die

| —Brimi —Meran —Sterzing — Milkon — Siicltirol |

Jahr 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 20T

Brimi 4614 4426 44,03 4315 42,22 4224 4790 5056 49,03 49,03 5287
Meran 4589 46,04 4639 4855 4564 43,70 50,00 52,00 5330 52,65 5345
Milkon 4072 39,62 3896 3953 3821 3826 42,79 4638 4314 45062 4892 . . .
, Bio-Butter erstim Juni auf
Sterzing 4614 4659 4764 4777 4933 4933 5054 53,00 53,00 5314 5338 den Markt
- n rk
Sudtirol* 42,27 4,72 4,48 4174 4059 4053 44,86 4818 4620 47,82 50,48 E 5

r A1)
*Durchschnitt aller Stidtiroler Milchhofe Quelle: Sennereiverband Siidtirol -ﬂ?ﬁ kommt. «

Die Preise verstehen sich inklusive 8,8 % Mehrwertsteuer in Eurocent pro
Kilogramm. Bis 2005 wurde der Milchpreis in Eurocent pro Liter angegeben,
ab 2006 in Eurocent pro Kilogramm.




BRIMI PORTRAIT

Hansjorg Winkler lebt mit seiner Frau, seinen drei Kindern und
seiner Mutter auf dem Kasparnellhof in Afers.

»Ohne Bauern geht
es nicht”

Auf1zoo Metern in St. Jakob bei Afers liegt der
Kasparnellhof, den Hansjorg Winkler mit sei-
ner Frau bewirtschaftet. 18 Grofvieheinheiten und
sieben Hektar landwirtschaftliche Nutzflache sowie
einige Hektar Wald gehoren ebenso zum Hof wie das
wunderschone Panorama, der Blick auf den Eisack-
taler Talkessel. Wenn Touristen zu uns kommen, um
Urlaub auf dem Bauernhof zu machen, erschrecken
sie manchmal tuber die Ruhe, die hier herrscht’, lacht
der 42-jahrige Bauer. Er selbst hat nicht immer die
Zeit, um diese Ruhe zu genieRen, denn es gibt standig
etwas zu tun.

Richtige Entscheidung

1997 hat Hansjorg Winkler den Kasparnellhof tibernom-
men. Nach dem Tod seines Vaters im Jahr198o wurde
der Hof von der Mutter und den Geschwistern bewirt-
schaftet, bis Hansjorg 27-jahrig den Hof Ubernahm. In
der Zwischenzeit hat der heute dreifache Familienvater
als Spengler gearbeitet. ,Die Arbeit hat mir gut gefallen,
aberirgendwie fehlte mir etwas — heute weif ich, dass
es die absolut richtige Entscheidung war, den Hof zu
ubernehmen’, so Winkler. Da es finanziell schwierig
ist, mit einem Hof in dieser GroRenordnung zu Uber-
leben, arbeitet Winkler im Winter bei der Bergbahn
und bietet zusatzlich Urlaub auf dem Bauernhof an.
JIrgendwie wiirde es schon gehen, allein vom Ertrag

aus der Milchwirtschaft zu leben, aber ich konnte
nichts investieren —und ohne Investitionen kann man
einen Hof auf Dauer nicht erhalten. Auferdem will ich
meiner Familie ja auch etwas bieten, deshalb nehme
ich die Strapazen eines Nebenjobs gerne auf mich",
sagt der Bauer.

) ) Georg Fischer, Vorstandsmitglied
aus St. Andrd

Die Fraktion Afers zahlt zum Einzugsgebiet von
Brixen, das mit 123 aktiven Mitgliedern das grofite
Milchanlieferungsgebiet der Brimi darstellt. Zwi-
schen Janner und Mdrz wurden 2.464.325 Kilogramm
Milch aus Brixen und Umgebung an die Brimi gelie-
fert. Am wenigsten Milch gaben die Brixner Kiihe
im Jdnner mit 26.321 Kilogramm pro Tag, wahrend
die hochste Milchanlieferungsmenge im Mdrz mit
28.280 Kilogramm pro Tag gemessen wurde.



Kindererziehung leicht gemacht

JedenTag friih morgens aus dem Haus zu gehen und erst spat abends
nach der Arbeit in der Stadt wieder zurtickzukehren - das kam fur
Hansjorg Winkler nie wirklich in Frage. ,Aus finanzieller Sicht ware
dies wahrscheinlich gar keine schlechte Entscheidung. Dafur musste
ich aber ganz andere Werte aufgeben, und das mochte ich nicht. Ich
sehe meine Kinder friih morgens, bevor sie zur Schule gehen, nehme
sie am Nachmittag mit in den Wald und habe sie in meiner Nahe,
wenn ich beim Arbeiten bin — das mochte ich nicht missen”, so Winkler.
Generellist der Bauer Uberzeugt, dass die Kindererziehung auf einem
Bauernhof viel einfacheristalsin der Stadt. ,Man muss nicht standig
nachschauen, und wenn die Kinder etwas alter sind, gehen siein den
Wald oder beschaftigen sich alleine, das ist auch fir meine Frau eine
enorme Entlastung"”, sagt Winkler. ,Ohne meine Frau konnte ich den
Hof sowieso nicht fuhren. Sie ist eine groRe Hilfe und macht es erst
maoglich, dass ich im Winter einem weiteren Job nachgehen kann”.

Harter durchgreifen

Auch im Stall teilt sich Winkler die Arbeit mit seiner Frau. Die 350 bis
400 Liter Milch, die taglich an die Brimi geliefert werden, kommen
mittels Materialseilbahn auf die Strafte. Dort wird sie vom Brimi-
Tanksammelwagenfahrer abgeholt. Der Bauerist von der guten Arbeit
der Brimi Uberzeugt: ,Es stimmt nicht nur der Milchpreis, sondern
das gesamte System. Einzig musste die Brimi vielleicht noch etwas
konsequenter bei Mitgliedern durchgreifen, die nicht sauber arbei-
ten oder der Genossenschaft und somit uns allen bewusst schaden®,
sagt der engagierte Bauer, der auch trotz der 85 Erschwernispunkte
hochmotiviert tagtdglich die Arbeit am Hof meistert.

Wichtige Teilnehmer

Naturlich wird den Bauern die Arbeit heute durch den Einsatz von
Maschinen erleichtert —davon ist auch Hansjorg Winkler tiberzeugt:
JJeder, der einmal Ackerwirtschaft betrieben hat, weiR, dass dies der
Inbegriff von hartem Arbeiten ist. Frither war das ganz normal - man
war auf die Ernte angewiesen. Heute hat sich das Blatt in dieser Hinsicht
zum Besseren gewendet”, sagt der Aferer Bergbauer. Wahrscheinlich
wird sich die Arbeit fur die Bauern auch in den nachsten Jahren noch
erleichtern —genau kann man das aber noch nicht sagen. Die Bauern
werden nicht aussterben, davon bin ich Gberzeugt. Dafur muss sich
aber auch die Politik einsetzen"”, so Winkler.

Wirtschaft und Tourismus sind auf die Bauern angewiesen: Wir sind
wichtige Teilnehmer dieser Gesellschaft, missen alle zusammen-
schauen und unser Bestes geben. Kein Tourist wirde nach Stdtirol
kommen, um sich einen verlassenen, leblosen Hof anzusehen — das
ist meines Erachtens sowieso das Schlimmste, was es gibt." «

BRIMI TEAM

Vorsicht bei Hemmstoff-
riickstdnden

In der Milch diirfen sich keinerlei Rlickstande von Arznei-
mitteln, Reinigungs- und Desinfektionsmitteln befin-
den. Sollten Hemmstoffe in der Milch gefunden werden,
wird die Milch entsorgt. Wenn der Verursacher ausfindig
gemacht werden kann, so muss er fur den Schaden
aufkommen. Der Schaden wird in solchen Fallen mit der
entsorgten Milchmenge mal dem durchschnittlichen
Auszahlungspreis des Vorjahres plus 280 Euro Entsor-
gungskosten beziffert. Hinzu kommt neben dieser
Strafe noch ein Qualitatsabzug, der von der Konta-
minatsmenge abhangig ist. Der Qualitatsabzug kann
bis zu 9,5 Cent pro Kilogramm fur die im betreffenden
Monat vom Mitglied gelieferte Milchmenge betragen.
Laut geltendem Statut entscheidet der Verwaltungsrat
Gber die Hohe der Strafe. «

Die Brimi ruft alle Bauern auf,
ihre Milchkannen gut leserlich
zu beschriften.

GEBURTEN

Wir gratulieren zum Nachwuchs!

Hanna
Geboren am 1. Mdrz 2012
Tochter von Christian Nitz,
Mitarbeiter im Bereich
Instandhaltung
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